TUTORIAL 

PanettonRenna 


Eccovi un semplicissimo tutorial 
per decorare un piccolo panettone, 
perfetto come pensierino 
da regala re a lie persone piu care! 



Occorrente: 

• Un piccolo panettone (meglio senza glassa, sard piu facile applicare le 
decorazioni) 

• Pasta di zucchero colorata: marrone, rosa, viola, bianco, verde 

• Colorante alimentare oro e rosa (io preferisco quelli in polvere) 

• Vodka o alcool alimentare 

• Coma in carta dorata (le potete acquistare da ProgetTIAMO-il tuo evento 

speciale https^/wwwjace^^ TIAMOeyerrti/) 

• Stuzzicadenti 













1. Per prim a coso stendiomo lo pasta di zucchero Bianca circa 2 
millimetri di spessore e ritagliamo una forma simile alia parte 
superiore di un cuore. 

2. La parte piu alta deve essere alta quanto la parte liscia laterale del 
panettoncino. 

3. Ora spennelliamola di acqua e avvolgiamola intorno al panettone e 
facciamola aderire bene tutto intorno 

4. Con la pasta di zucchero rosa facciamo una pallina di circa 3cm di 
diametro, la infilziamo in uno stuzzicadente e la piantiamo net 
panettone al centro della V che si e creata con la parte Bianca. 

Ecco il naso della renna! 















5. Ora creiamo gli occhietti chiusi e sorridenti: prendiamo un pezzetto di 
pasta di zucchero Bianca e modelliamo un salamino un pd incurvato 
con una parte piu affusolata. Con il bisturi creiamo un piccolo taglio 
nella parte piu cicciotta. 

6. Separiamo un pd le estremita e modelliamo come delle ciglia. 

7 . Con la polvere dorata diluita con la vodka per ottenere una pittura, 
dipingiamo gli occhietti. 

8. Con un pd di acqua incolliamoli ai lati del nasone 











9. Nella pasta di zucchero marrone ritagliamo due forme triangolari con i 
bordi un pd arrotondati per fare le orecchie. Ripetiamo nella pasta di 
zucchero Bianca rimpicciolendo un pd la forma 

10. Utilizziamo I'acqua come collante, uniamo la parte marrone con quel la 
Bianca, sistemandola nel centro a filo con la base 

11. Incurviamo un pd il nostro triangolino dandogli la forma di un orecchio e 
pieghiamo la parte inferiore premendola nella parte centrale. Infiliamo nel 
centro uno stuzzicadente. Ripetiamo per I'altro orecchio. 

12. Nella pasta di zucchero verde ritagliamo le fog lie con uno stampino a 
espulsione, in alternatoiva ritagliamo la forma di una fog I ia con il bisturi e 
incidiamo la venatura in meta. Uniamo I'estremita inferiore per dare la 
curvatura alia fog I ia e lasciamole asciugare 













13. Con un tagliapasta a forma difiore ritagliamo deifiori di due 
dimensioni diverse nella pasta di zucchero rosa e HI la 

14. Appoggiamoli su un tappetino perfiori e bombiamo un pd i petali 
con il ball tools per dargli volume 

15. Mettiamoli in un contenitore arrotondato perfarli asciugare 
mantenendo la forma 

16. Con la pasta di zucchero Bianca facciamo delle piccolissime pa I line 
da incollare a I centro del fiore come pistillo 




17. Creiomo con lo pasta di zucchero Bianca 4 palline di diverse 
dimensioni e appiattiamole per ottenere dei tondi 

18. Incollaimo con I'acqua I pa 11 ini sullafronte della renna. 

Infiliamo le orecchie nella parte superiore 

19. In una ciotolina mescoliamo un cucchiaio di zucchero a velo con 
mezzo cucchiaino di acqua, per creare una glassa da utilizzare come 
colla 

20. Utilizzando la glassa incolliamo sulla testa della renna le fog lie e I 
fiorellini 











Uno volta incollati fiori e fog lie non ci resta che infilare le corno di corto di 
progetTIAMO-il tuo evento speciole dietro alle orecchie, incidiomo prima 
il panettone con un coltello affilato ed infiliamo dentro le corno. 


Con un il pennello preleviamo un pochino di colorante in polvere roso e 
spennelliamolo sulle guonce tipofard per dare un tocco di vitalita o 
questa dolce renno. 

Spennelliomo anche un pochino il naso per dargli un pd di colore. 


Ecco pronto lo nostro PanettonRennaii! 

Potete offrirlo come simpotico dolce ol pranzo di Notale o usorlo come 
centrotavole...oppure confezionorlo in un socchetto trosporente o uno 
scotolo e regolorlo ogli omici piu cori. 
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